
  

Frühlings- Speisekarte 
     
  Die Zubereitung à la minute 

und die hohen Ansprüche an die 
Qualität unserer Speisen erfordern eine 

angemessene Zubereitungszeit! 
Zur Überbrückung der Wartezeit 

empfehlen wir..... 
 

Suppen 

  

     
  Rinderbouillon  

mit feiner Gemüseeinlage und Markklößchen  

€ 3,50  

   

Thüringer Ofensuppe 

mit Paprika, Champignons, Bratwürstchen, Rind- und 
Schweinefleisch 

 

€ 4,50 
 

   

Herzhafter Wirsingeintopf 
mit Kartoffeln und Hackbällchen 

 

€ 4,50 
 

  zu den Suppen reichen wir Toast   

   
 

  

  Vorspeisen   

     
  Feines Würzfleisch  

mit Käse überbacken, dazu reichen wir Toast  

€ 3,80  

   

Frischkäse – Lachs – Wraps  
auf Salatbett, dazu reichen wir Toast  

 
 

 

€ 4,80 
 



  

  Salate   

     

  Kleiner gemischter Salat  
Salatvariationen aus Rohkost- und Gemüsesalaten  

€ 3,50  

   

Winzersalat 
mit knackigem Blattsalat, Kochschinken und Käse   

 

€ 7,90 

 

   

Großer Salatteller 
mit verschiedenen Salatvariationen, geräuchertem Lachs 
und kleinen Mozzarella - Bällchen , dazu reichen wir 
Toast  
 
 
 

 

€ 8,90 
 

  Fisch   

     

  Gebratenes Papageienfischfilet  
im Tomaten – Spinat – Bett, mit hausgemachten 
Kartoffelrösschen  

 € 12,80  

   

Gebratenes Barramundifilet  
mit Frühlingsgemüse und Schwenkkartoffeln  

 

€ 11,80 
 

     

  Vegetarisch   

     

  Gebackener Blumenkohl 
mit Frühlingsgemüse auf Kräutersauce,  
dazu Schwenkkartoffeln  

€ 8,80 
 
 

   

Spätzle mit Kräuter – Sauerrahm 
mit Pfannengemüse, Champignons und Salatbeilage  

 

 

 

€ 7,80 
 



  

  Hausspezialitäten   

     
  Gespickter Wildbraten 

mit Apfelrotkohl, Preiselbeerrahm und „Brathütes“  
  € 13,70  

   

Rinderroulade 
mit Apfelrotkohl   und Thüringer Klößen    

 

€ 11,20 
 

   

Knusprige Entenkeule an Cognac - Birne 
mit Speckböhnchen und Thüringer Klöße  
 

Portion mit einer Entenkeule 
Portion mit zwei Entenkeulen 
 
 

 

 
 
 

€ 9,90 
€ 13,90 

 

  Aschenhofer Heubraten 
Saftiger Schweinebraten im Heu geschmort, 
mit Rosenkohl und hausgemachten Serviettenkloß  

€ 10,80 
 
 

 
 

 

 

   

Saftiger Lammbraten 
mit gebuttertem Rosenkohl und hausgemachten 
Serviettenkloß  

 

 

€ 11,20 
 

     
  Klöße satt!   

  Soviel Klöße wie Sie essen können......   
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

  Spezialitäten aus der Pfanne   

   

3 Schweinemedaillons auf Röstpaprika 
mit Champignons und Pommes frites 

 

€ 12,30 
 

  
 

Schweinerückensteak 
mit feinem Würzfleisch und Käse überbacken, 
Pfannengemüse und hausgemachten Kartoffelrösschen  

 

€ 11,50 
 

  
 

Aschenhofer Grillplatte 
mit Rostbrätel, Bratwurst, Sauerkraut und Bratkartoffeln  

 

€ 9,20 
 

   

Großes Schweineschnitzel 
mit Champignons, Pfannengemüse und Pommes frites  

 

€ 9,80 
 

  
 

Krautspätzle 
mit Kasslerstreifen, dazu Salatbeilage  

 

€ 7,90 
 

  
 

Saftige Hähnchenbrust 
mit Gemüse – Blattspinatfüllung auf Kräutersauce,  
dazu hausgemachte Kartoffelrösschen  

 

€ 11,30 
 

     
  Herzhaftes (ab 17.00 Uhr)   

  
 

Hausgemachte Sülze 
mit knusprigen Bratkartoffeln, Remoulade und 
Salatgarnitur  

 

€ 8,90 
 

  
 

Bauernfrühstück  „ Großmutters Art“ 
mit Salatbeilage  

 

€ 7,90 
 

  
 

Herzhafte Ofenkartoffeln 
mit Schinken, Paprika, Cherrytomaten, frischen Kräutern 
und alles mit Käse gratiniert  

 

€ 6,90 
 

     



  

  Kindergerichte   

  Geflügel - Nuggets mit Pommes frites und Ketchup  € 5,80  

  3 Kartoffelpuffer mit Apfelmus und Sahne  € 4,10  

  Teller Pommes mit Ketchup oder Mayonnaise  € 3,00  

  Thüringer Kloß mit Sauce  € 2,50  

     
  Desserts   

  Vanille – Eisstern 
auf Fruchtsauce mit gehackten Pistazien und Schlagsahne   
 

€ 3,50  

  Erdbeer - Eistörtchen  
auf Vanille - Eierlikör und Schlagsahne  

 

€ 3,50  

  Schweden- Eisbecher 
3 Kugeln Vanilleeis, Apfelmus, Sahne, Zimt & Zucker  

  

€ 3,90  

  Gemischtes Eis 
mit Vanille-, Schoko- und Kirscheis mit Sahne  

 

€ 3,50  

     

     

  Für Änderungen an vorgenannten Speisen berechnen wir  € 1,00. 
Für Seniorenportionen berechnen wir € 2,00 weniger. 

  

 


